
CARTE 
 DES 

 BOISSONS



 
 

Eau Cristaline

San Pellegrino

Perrier (50cl)

Sodas : 
        • Coca-cola 
        • Coca Zéro
        • Ice Tea (33cl)    

Schweppes (33cl)

Jus de fruits :
         • Orange
         • Jus de pomme
         • Jus de pamplemouse

Eaux minérales & Sodas

 
 

3.50€

4€

3.50€

3.50€
        
       

           

3€

3€



Expresso 

Double Expresso

Décaféiné

Cappuccino

Chocolat Chaud

Thés : 
         • Thé Vert Menthe
         • Earl grey
         • Darjeeling
         • Ceylan      
         • English Breakfast
         • Citron

Infusions :
         • Verveine
         • Camomille
         • Tilleul

2€

3€

2€

3€

3€

3€

 3€

Boissons Chaudes 



Martini Rouge (7cl)
Ratafia de Champagne (7cl)
Pastis de Marseille (3cl)
Ricard Pacific sans Alcool
Campari (4cl)
Campari (4cl) avec jus d'orange
Bière 1664 (33cl)
Bières artisanales :
Châlons :   
 - Fabule Blonde (33cl)
 - Fabule Rousse (33cl) 
 - Fabule Chalonnaise (33cl)
Aÿ :           
 - L'Agéenne la Fausse Blonde
 - L'Agéenne La Blanchette
Kir Royal (10cl)
Malibu
Malibu avec jus d'orange

4€
4€
4€
4€
4€
7€
4€

6€
6€
6€

6€
6€
7€
4€
7€ 

Apéritifs

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé.
Alcohol abuse is dangerous for your health.



Guillon
(Eau de source naturelle et vieillissement en fûts de 
chêne français)

Oban
(Un caractère unique, fait de malt, d'iode, de sel, de 
fruits et de feu de bois)

Chivas regal Aged 12 years
(Ce whisky riche et onctueux équilibre le style avec la 
substance et la tradition)

Smokey Joe
(Équilibre de fumée et d'épices poivrées en bouche et 
une finale persistante)

Old Pulteney
(Le plaisir d'un scotch ample en bouche et intense)

Jura
(Riche de notes fumées avec une finale de fûts de 
cerise douce) 

Redbreast
(Elevé dans les meilleurs fûts de chêne)

Jameson
(Distillé trois fois, vielli et mis en bouteille)

Eagle Rare Bourbon
Sèc et boisée, il propose des notes d'amandes confites 
et de chocolat, pour une finale persistante

Jack Daniel's
Filtré par une couche de charbon de bois d'érable de 3 
mètres avant sa mise en fût
 

Nikka
un subtil assemblage de whiskies de grain et de malt 
légèrement tourbé 

Togouchi
Légèrement tourbé vieilli en fûts de chêne dans un 
tunnel de chemin de fer
 

 

Whiskys
9€

11€
 
 
10€

10€

10€

10€

10€

7€

9€

7€

11€

9€

 

 



Alcools
Cobalte Vodka
Distillée 5 fois en alamabic traditionnel à partir de 
raisins français

Brighton's London Dry Gin

 

Hendrick's Gin

Diplomatico (Rhum)

Botran (Rhum)

Clement (Rhum)

Get 27 (6cl)

Get 27 (6cl) avec Perrier

 

8€

8€
 

8€

9€

8€

8€

8€

10€

 



Notre Sélection ’’Vignerons indépendants’’

Ces Champagnes ont été élaborés dans le respect de 
l’environnement, grâce à des méthodes raisonnées et 
protectrices de la nature.

 
 
                                                       
 

Bolieu ’’Fleur de Craie’’           
100% Chardonnay
Un Blanc de Blancs harmonieusement vif et gourmand

Bolieu ’’Pépin de Vigne’’           
70% Chardonnay-30% Meunier
Une cuvée festive pleine de pep’s

Lapie-Gabreau Brut            
75% Chardonnay-25% Meunier
Un champagne frais et léger, relevé par une pointe 
d’arômes fruités

Bouteille

41€

38€

38€

Flûte

7.50€

7€

7€

NOS CHAMPAGNES



Notre Sélection  ’’Maisons de Champagne’’

Découvrez quelques unes de nos cuvées issues de la 
prestigieuse  « Avenue de Champagne » et des 
alentours.

NOS CHAMPAGNES

Nicolas Feuillatte Brut Réserve   
20% Chardonnay, 40% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier
Champagne aérien, dynamique et frais, au fruit 
expressif

Esterlin Nature Millésime 2009
42% Chardonnay, 20% Pinot Noir, 38% Pinot Meunier
Un millésime racé, fruit de la patience nécessaire à la 
naissance des grands vins

Bouteille

49€

59€ 

Flûte

8€



Moët & Chandon Brut Impérial                
20 à 30% Chardonnay, 30 à 40% Pinot Noir, 30 à 40% 
Pinot Meunier
Vibrant, Généreux, Eclatant !

Moët & Chandon Grand Vintage 2012    
41% Chardonnay, 33% Pinot Noir, 26% Pinot Meunier
Frais, Harmonieux, Douceur !

Pol Roger Réserve Brut                
1/3 Chardonnay, 1/3 Pinot Noir, 1/3 Pinot Meunier
Un vin fruité et épicé, à la persistance aromatique 
remarquable

Perrier-Jouët Grand Brut                    
20% Chardonnay, 40% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier
Champagne au caractère �oral, racé et ciselé

Deutz Brut Classic                     
1/3 Chardonnay, 1/3 Pinot Noir, 1/3 Pinot Meunier
Champagne soyeux mêlant des arômes �oraux et 
fruités

Veuve Clicquot Brut                  
28 à 33% Chardonnay, 50 à 55% Pinot Noir, 15 à 20% 
Pinot Meunier
Equilibre parfait entre puissance, �nesse et fraîcheur

Bouteille

59€

  69€

62€

64€

64€

64€

½ 
Bouteille    

   

  

32€

  





Nos Champagnes à emporter
(À partir de 3 bouteilles)

Dégustation 
possible au bar

Renseignements 
à la Réception
03.26.53.10.60

Lapie-Gabreau
(75% chardonnay-25% Meunier)
21.00€ la bouteille

Bolieu "Pépin de Vigne"
(70% Chardonnay - 30% Meunier)
21.00€ la bouteille

Bolieu "Fleur de Craie"
(100% Chardonnay)
24.00€ la bouteille

Pol Roger Réserve Brut
34.00€la bouteille


